Recepta: Arròs a l'americana 
Categoria: Arrossos

Explicació i ingredients: 
· 200 grams d' arròs. 
· 1 pebrot vermell. 
· 2 dents d'all. 
· 1 tomàquet. 
· 16 salsitxes tipus còctel petites. 
· 300 grams de bacó.
· brou de pollastre. 
· 6 cullerades d' oli.
· Sal.
Com preparar-lo: 
· Agafem el pebrot tallat en tires en una cassola baixa i ampla amb l'oli calent, hi afegim l'all tallat en trossos i per últim el tomàquet.
· Quan tinguem el sofregit fet, hi afegim el bacó tallat a trossets i ho deixem uns minuts.
· A continuació incorporem les salsitxes petites.
· Afegim l'arròs, fregim uns segons, hi afegim el brou, 2 mides per cadascuna d'arròs i posem el punt de sal quan l'arròs comenci a bullir.
· Deixem coure uns 18 minuts, i un cop cuit trèiem la cassola del foc i deixem que reposi uns 5 minuts destapat abans de servir.
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